
EDES 

KRÉM KÜLÖN- 
LEGESSÉG 

Mogyoros krém ma- 
gya fődarabokkal / 
iTvukkakávékrém kave- 
bab'órelCeL / kar-arrmüizű 
krém ( te, es-kókuszaí 
krém 

200 g 


Iámon 
Serka no 


Ml LX CRf MI 


Wlí.DLACHSFIt.tT 


VADLAZACFILE 

Fo tokán/ pro ifjnssl 
rüííereííjae! 

700 g 


JAMON SERRANO GRAN 
RESERVA SPANYOL SONKA 

Hagyományos. levegő n szaiilolt, szele: olt 
sörivói sonka 


SEíSlSSP© 


HÉTFŐTŐL 
FEBRUÁR 22 . 


AJÁNDÉKTIPPÜNK 




Al IWfitaV'jtülW ll'bll U.JP ->***<. l'iil inn . 'iMlíAl. A. j'j* # Ói V <1 ;*m |-J?|I- ffpnAlir lU£li . tautlfcnifc W!i * i.I.’.L ftvu ikIíSI Fb&ikfn iüWltí-y- ?*E lÉiJfr UÉiuJlk 
ÜJ1Í> Hí k i i“‘ i r a . tr-w iJcpj ir’w-fit t -v;^ii iifrtiWi i ti ,i; ; i ,n,h fc-y».rli « iíü^tj hiiharrá 










SZUPER ÁR! 


1 1 ‘ I C 1‘AHT-ShtliíO 1 A - 1 ■ 0 N . OíiEINFü VRftWN 1 IN A Pl öl Etil VE 

SZt fl níÉ AÍF Y "‘ M 50Cltl ' l ‘ l »AilC( h iWtiT [HH.II SAUtl OIJ-S 


KÁN GURU 

Steaks 

lAr.VtwA- V, X-, 


prawn Ring 

y/V, far fatttf’íhitce 


VEAL liver 

Slices 


Al£ is 51 •• Iflll'il mu A» íMlhííIU'.-i'J Ar Alii J 1i ■ ■ i iM'ji HL 1 . 111 ,. libr.Ml ' lARlUfllft HIH I 5 Mv Ili Muftim MÉUlSblI ! i »:s: MŰ . d I 


AZ ÜNNEPEKKOR LEHETOSliGbNk VAN KISZAKADNI A HETK02NAFŰK FO RGAT AGÁBÓL, 
ILYENKOR VAN IDŐNK KÍSÉRLETEZNI VALAMI ÚJAI KIPRÓBÁLNI, ÉS EZT AZ ÖRÖMET A 
SZERETTEINKKEL MEGOSZTANI A LIDL MAGAS MINŐS EGÜ DELLPXE TERMÉKEIVEL EHHEZ 
SZERETNE SEGÍTSÉGET NYÚJTANI 

MÉRJEN ki sérettzni fedezze fél ön is az EGYEDÜLÁLLÓAN finom delvxe-ízeinkftf 

A LIDL DELUXE TERMÉKEI KIVÁLÓ AJÁNDÉKOK IS HISZEN A MAGAS MINŐSÉG MELLETT AZ 
ÍZLÉSES CSOMAGOLÁS SEM MARADHAT EL 


270 g 


1999 . 


GAR NE LARAK- KARIKÁK 

Fútt garnélarák főj nélkül, férőkre aszol, 
édes chilipaprikás- és kok lél szósszal 
Felengedés után azonnal fogyasztható. 


KENGURUSTEAK 

isLuür, iomhbúi 


3ÚÖg 

1499 


I I >4 WHI 


SZELETELT SORJUHAJ 

Kitűnő rnSvc- vagy griÜéEVs., Köretnek 3 
sült hagymái ajTn'ijuís horzá. 


Jh(iúett adnak tékáéi a J)eá/xe termetiek? 










SZUPER AR! 


600 g 


449 


HLRCEGNO- 

BURGONYA 

A nerce gnifüurgonyü a ff uncia konyha klasszi- 
kus koraié: a krumplipüréi Eiytmázsikba léve 
rüZs-ákai 1ormúiunV r míLyekke! hldegtálakál 
íiszithetLink. vagy sütüpapnral kíbsíelt Ispsi- 
fcc:- azanybamara sülhetjük okot 



MIXEL} VFCETABLES 



KOCKÁZOTT 

VARGÁNYAGOHBA 

A tfjf c'u nyí L -ú- ci-diii gunibák királyfi, 

amelytől Ifftítn és szárítva Is igen [Hetes 
rögasé-hpil héKillhélliifcnk: dEórJ eífilékéítfclö, 
kutöolc^ís aroiriíií! van. 
Ünnepi legükén! XilünS levések, perktHInk 
kéíiúIKMnek bóléiét a vbrusbDféi vaf-gá- 
ftyepdrkbSl önmagában is fajod olrtif fogas .'dp 
veros húsokból, t:;cl(ég vadhúsból készüld 
porkellekol is kuldblO^os Zamatokkal gat' 
dngilinak a Ifiss VargiinyasiPletak. 



l’QRCiNI Cubi 

DLCED Í'QRCINI 
MU5HRDOMS 


DUCHESS 

POTATOES 




A mméMct nrn U tea h f=ií i llUárob ■rr:iL»'-.ir'Knr^ h késztől, ■•inog NkptMUK 

zm Ü 3 


3 





LEVELES TÉSZTA 
LAZACCAL 

Spin által/ kapros márt .issal 
700 g 


SALMON 
in Púi r Pásti y 

■tfJtíJ - 11«, /I fi,*.. 


GARNELARAK 

TÉSZTABUNDÁBAN 

Édes chjli paprikás siőssíal 
A tornpura japán óléi. palae íln- 
taswrij tésilátian in#gmárlüll 
i'ís olajban kisüti ti tt-mjerí hal, 
garnélarák vagy zoldsogítlo. 


TENGER 

GYÜMÖLCSEI 


VátegntOtt tgngergytirlíikíiii’ 
kivárok bszs.aU Unitnál -ir& olfvAölaiiil 
Elktaztthtrtyüfc moLtg gíí>t(aLnóli h íli 
lísrtartelkénl is kúEonlú^rt fogási 
Vírá/sdti-ilürtk bolStc 


JÉGKRÉM 

SzklIJa. pliíi*: iával 
500 g 


FRUTTI Dl MARÉ 

aí/'nliít . . .- 


GELATO 


\CÍ DESSERT 


HÉTFŐTŐL 

FEBRUÁR 22, 


SZUPER AR! 


■■-*** 1 "it önvihOi líífü n a í i l ikum 
II I GfF k-:<kÉk 


AIkmi btHrikWviL mar utAen rína ruiitvi ttfHgrMnak A* ihaI ■■ ai'li l.i ■ . ■ n !.i!i.-ö’iiii.'.'.ii. m írturitoiftiiMlrib. Jkuhii hriuhni MakVÍirioift iwni.dwAthwk 

ÍOií. tlZ 
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CSOKOLÁDÉSZUFLÉ 

Fi h^r tí^Uol .íd rt, 1 suti tkltcl 
VaniLl.jfígjfítfíit tgHÜ.Ifli pjfi'.t 
tucatnak 

2i 100 é 


SOUFFLÍ' 

MM £ I lWU ‘. A-. _ /'J| /J/.VV p - 


Va&HIA 

i-STKA\Min:ky 


KREHES SAjJTTORTA BELGA 
ETCSOKOLADEVAL 


JEGKREM’ 

DESSZERT 

YaniUa-oper f van il.i íi- mi 
900 rtU 


Y'íiíaa-Kaliaüfi, amlüj téglalapon, kakírapcrrj-jí mogWnlvt 1 


BE LG IÁN CH (KÓLÁIT 

A&irwrn t£t 


ER.L1BEER TÖRTC MÉN 

.. ?t Ú S'JQntwjfr ; f t&r v ^ 't frí/! */ 


JEGKREM 

TORTA 

Éprcr. / ffláUtil 
100 $ 


SZUPER AR! 


■ H» M » *# Ml. 


Imritif miViMl iiweM. iíLm46 Iratai iáikig «t a sas) a »ic cm » - 

,YIH. Qi. 
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ÓRIÁS GARNÉLARÁK 

CVnr net ji ,i r i ■: t? L_>- rí r . j r i , füst 

2 O 0 g 


FU-LI/t 
CjA RM Al E.N 


SZALÁMI- 

SPECIALITÁS 

Fekete izarvasgamSavM / 
vadnyival! 

Szeletes Lbükkfaíust&n fttetöli 


FŰSZERNÖVÉNY- 

KRÉM 

Fofchagymakfóm / bazsalikom 
krém ! thJlipaprFkakrémi 

100 3 


Szalámi 


Szalámi 


KÜLÖNLEGES 

ÍZESÍTÉSŰ 

SZALÁMI 

Nlemespa nesszel Sevcnl szaka 
mJ camemhert sajttal l füstölt 
saalámi camemberl sajttal 
és szarv 3 szambával } füsléll 
szalámi Camté sajttal, fekete 
harsas Déva na! Lat 




SZALÁMI 
SZARVAS- / 
VADDISZNÓ 
HÚSSAL 


HÉTFŐTŐL 

FEBRUÁR 22 


!W| 

Irf-iTír-J* 

■»* 

■riNWi 

tcutfi 



T* 

\ ] 

IHHfl 

| JT 

LnH 

L‘ •] J 

lk 1 

■i 

MF 



IB 
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Mc:-of smniMni'rt i»iir ±j i-' oíisá *iu-iir. ritoqvriunit Ai ouik laürjci ■ ,« «i«i lAiiK*ntr. r Jik #t ‘-.<■rn.ii n imusá RjKmoü WfcWain ViiirMftcflir iwni ■ t jjij* 

£3 3JJ fL 





SÉRTÉSSONKA 

SZARVASGOMBÁVAL 

P&ott. lotl. üitlfkLt 

100 g 


THÜEEELSCHINKEN 

vjy. TT ■hsaM’ 


PARHAI 

SONKA 








' — 







A I mmvA. J- r«i ■i'iy.-— 1 1 ÉÍ 1 iT^-a V nrrtUiirr Ai:... h* j i jmlfiC ?ir mn-rmM 

M IJS 
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KÜLÖNLEGES 

SZENDVICSKRÉM 

VArflpnyjlirWh / / 

ríkkrém laritjny.'jrákiííl *3 hom-irrm 
TáttótöntÉg: JIOr 


MÁJ- 

PÁSTÉTOM- 

VÁLOGATÁS 




5 TOJÁSOS. 
FRISS TÉSZTA 

Ic rleUür-i ricotl -ivaL és 
spenót Inl / varn.inyjgambás 

idKvlékKt!. 


GR Afl & lOftíTTR 


I * - L'!>ÍH 1 1 


■■ 

PÁSTÉTOM - 
VÁLOGATÁS 

Kacsahússal ó* fugévri vagy 
?£íi r víi sgpmfcávűl, o rh ússaí él 
■kQ(Tyűitka-1 H VátfóiáEnáhúaHl cs 
gesztenyével, luxussá' és 
mazstrtawal, valamin! serlösmáljal 
éi oltvabogywitL 


ÍH*iLíi>ir i il 


TAGLIOLINITIN- 

TAHALTINTÁVAt 

5 tojásos. Ftíss, vékony mtitcM 
ÜntahaWintávaí 


HÉTFŐTŐL 

FEBRUÁR 22 


M * aTTB 



»#l'l-|! Ú.U'í* 




M tlp«;i.| ... 1 l • 

■ mim ■ . — .■ 







ÍNYENC MÁJ- 
PÁSTÉTOM 

-éísgövel / pulykahússal és Vorts áfíFiyival f 
SJa ■•y-'islníssal, rCkaí&m&ivíil é* vércis 
áicmvival / píAyfcahysüi! katMmaJjal 


SZUPER AR! 


449 

ilk, IWjftB 



ik:- I-11.- .i ItrL. ftj.l ■'alii.irt #lhníi4ta!ra]i A; irnl J iLni' ? r.rrn l.'ir!*>ii-.riMk * i Ílu-J.n »-l #1 Inn >J4 ! !v:rt- '_il raf-JtpC WÍHlfcülgpt-l-árn .., '.1 ,, ‘fc 

íilB ít 
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BIVALY- 

MOZZARELLA 

. 

Zsíros, iá rjv biYalymozzare-LLa 
sotéhen értéivé, Biva lótejjel 
készült. klasszikusan olasz, 
kélcnl égésén Finom. birso- 
nyosan króméi sajt- 


Töltőtömeg: 250 g 


íjFLANA 

l’AIKANO 

Rtserva 


MÚlZíA*! U * Pl 1UIÍLI 
’ '.11‘iK- irflJ 


GRÁNA 

PADANO 

SAJT 

FálzsirJK-, wlra 
kemenyv reszelt sa|l 

200 í 


Wfiül f íl UNTUK 
i Átütnöm* 

/ iXi'rAfnr 


CHEDDAR 

SAJT 


Zsíros, estr a lísmény sajt 
rü5,zet es thedeta r sajt f I ,igy 
irvii.ÍQ'J. vörös chndíar sajt ,í 
kréméi Cheddar sajl 




RiEMlCER 

Cheodar 


NEMESPENESSZEL 
ÉRLELT, ZSÍROS. 
LÁGY CAMEMBERT 
SAJT 

Tehéntejből 

250 g 


IirlrUr+ífam * 
\2ározJnyjqb4K 

min. 32% 


RISEkva 


TjisWb^J 

vj-i, iiT^iyun 

52,5%/ 

. S4% J 


I'-ii LmI-ul :ii i 

uánnnyaqtuw 

min. 45% 


Awnntu ■ rwri^tcvEktÉ-tx*! t! u-f^ií 1 - * rr jUfanUndí « aknnbil iKRíig 

£Sl 


9 
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SCHOKOLARfN 

^ÉCUADOft 


Un le 

TRfAT 

íj jíjí. . .. 


HABOSÍTOTT, 

tejszínes 

DESSZERT 

Amarertini faasiitéssct f 
tigrati’k^ gytirrtölcsikKíl / 
tsoStfllátfés 


MOUSSF D'AMOUR 


TIRAMISO / LÍMONCELLO 
DESSZERT 

Oiost déwiort jfljsíífjjofte tajStoS t 

clirüfrtkrímmijL 


CSOKOLÁDÉS 

HABDESSZERT 

Élessze M pi kJíöL-'i al^pbr; , -rtí solv. L»d-?s 
habbal, ÉtcsofcoLáer4 s szósszal. étcsQ- 
kotedé- darabakkal szórva f kókuszizü 
habba*, é!csakolácrés szószaL, kóJuTSZ- 
resielékkeL biófva 


POHARDESSZERT 

ÉHcsokúládís ás tejszínes habbal. 
ítÉSökdlartés kirmmcl, ékso- 
kíil.3dá'rí: síéi Ékkel ízqjVj / 
:-dr*i és tpjízimzs habbal, 

| !rí Afl r ivat és bpTÉs szódul. 


K » ff T 


JOGHURTOS 

DESSZERT 

&i«víívíí és / 

eirrominst és llmoiKtfle 

eéromrtkftrrrí 


CREME 

BRÜLÉE 


PPil 

TWfrt 


Toi&r.óvítJsíihM t*]d«uz?r t 

k,írameli« tuk&rrji, 


ir»v.j* 


HÉTFŐTŐL 

FEBRUÁR 22. 


SZUPER AR! 


* a AkfnA trtf. m n iA mi* ti i da ii i t it' h i|i mi i Nia^ltuiriA Ai nnA j dukál* im iMni«n*NÉHftMk *« Anircnti niiinUk SlvMi^Ld iW!uL»it feM-‘.--uiimi i .-m ,.n!,ih j 4, 

1 U HHí OJ 

















Butter 

fűddé 

J&r*4 £ ínvjprv 


PROFITEROLES 


AJÁHDÉKTIPPÜWK 


VAJKARAMELL 

lr krémlikőr i)S / 
lutríf silr upos töUelfrkkíL 

i50i 

599 


II u -M 4 « i 


PROFITÉRÓL 

EHJti Icaitól k£$ZüLt YiiiíUtó 

kf émmei icityc. tsakoLádK hremm.- ■: 
b-tíönva 


SZUPER AR! 




AJANDEKT1PPUNK 


PÁLCIKÁS CSO- 
KOLÁDÉ FORRÓ 
CSOKOLÁDÉHOZ 

É L- t fshírcíaliiaiLkléj/ 
m&^/öi'Ó'F - 1 fah űj*5. 

60^ 

399 

1 . i^sa n 


i - i ■ 1 ■■ 


Chülulai I 

'iTIRRfRfi 

'fttirfr f /fi- i 


" 


1 ■ » M » h.í*ll” 
XMIi 


I töl 




ÉTCSOKOLÁDÉS 

TALLÉR 

tilrümos / rncni$5 / 
lurüif&os 

100 g 

549 

’l >4 * J4Xi i'r 


h ín ir^i Ji ra-ii Igiürhli Dfa n*? fri ■ Martini rretaia M -M 

II 







SÜLT PADLIZSÁN 

PARADICSOM- 

SZÓSZBAN 

iíLterrri és íriíd íUvabogyévaJ 
I 90 g 


aiaiifi] 


TORMA- / 
MUSTÁRSZÓSZ 

Ttjsönís-vJiF5s tanyás 
ibraiasíöar / toisstínts- 

n^rjnt^a: tgrrriassáíE / 
KJpí'« muslijrHQ&Z/ 
i9|*afn*í-iilxnáa totm^adüz 

mg 


CaPÖNaTA DJ MtLANZ aN 1 


"M-Mi i h - t '• ríj 

a 


GYUMOLCSLEKVAR 

Eper / me^tgy / sa«-9storatk 


hUMnlKl 


Ki ACK CHERRY 


PESTO ALLA 
CALABRESE 


Pikfrní. pá pr ik ós'Tkatíái f 
tonhaiss / gocf»bÍ¥ p esi® 
Szarv a 5-gom.bávai 


Fig Chutnfy 


FUGECHUTNEY 

Nüdcu karral 


FEBRUÁR 22. 


M Afa-nii ‘piriuAHMIUnl# ^d . JÉBMi mAAhlii r-Ui.-m-lkfH .jfc Ai üli* iL ítMiíáf.kil IhraiL I, Iliiéi iLr.--.li n Aqhnim pl liHiü'ii IJv.Éi.%11 hiúéit h^ii1 iS i > *lph l*nwl p.lAiliq* 

lb dUl n 






§■ 


I 


► 



MÜSTAROS 

SZÓSZ 

Mézes f kapros / borsos / 
narancsos 

200 ml 


PARADICSOM 


MlftTAKü-SAUCl 
«# 


Mt.iv I Alti) SAIJC 


CíeraszpyBparsdksTmmal és Barclo borra! / 
i uc Lolával es Farmi gi a no Reggíono sajtul / 
cssre szrvyeparadk sommal és sajttal 


íWMiViPi, 


AJ VAR 

Csornája / csípős 
Paprikával és padl^sinnaL. 

Húsa k m«Ué szöszként láialbzt u-,, 
sítalál iíísitheuifiH vtle, pikáns 
mártijeWwi vacjv pjrilpsra 

kenve ajínljuk, 

360 g 


LJUttNítiA 


SUGO Al. rOMODORt- 
E VI NO BAdOtO 


U'tiU AL POMOOÍHO 

írón- vxa du e 

ÍAkWlUlAJHO KEtittftlt • 


ZOLDSEGKREM 

PADLIZSÁNNAL 

Kenyériemét sült paprikából És 
paradicsomból. padLlzsánnai 

SJÖg 


\ vtipmA.''* . •■riff 1 i'u -é n - ití ’ .. ..h i ■■■ :• ■rHen'W '' m rm 





BOURBON 

VANÍLIÁRUDAK 

Madagaszkárnál 
2 áh 


SZELES METELT 

Száraztészta üui umnüza-L'riemcny&ül 
Medvohagymás { £ tojásos- ( diHEpaprikas 


GOU55E5 
ni VAN II I, I 

4?- H vr 


Tagi ia e i in 

í..„. ^ Cl ■: — 


SPENÓTOS 

IAGLIATELLE 


DIOVALOGATAS 

Mandukáv al, rr agyarévaL, 
íéldiműgyorivaf, kesadióval 
és aszalt gyümölcsökké 

275 g 


MAKADAMDIO 


PörfcWt. jü-züSL bójában. 

DtotÜrö a U&akban. 

Az Ausztráliából származó cípmhéjasl a diók 
líÉrátyiHjJénfii is nevezik, ás a világ tdgtin&mabb 
diójának tarifák- Leginkább á íckrbk mogyoróhoz ha- 
£Qn^t. pirítva izlelfcűljük meg leglokabL'. jellogzotes 
öi> inteniív izét- Magas rosti artzl mű . vitaminokban 
gazdag diölajta.. Nyersen vagy por Kbtvp fogyasztható, 
süten'.éüy^khez, r-dossögckhcz is fagyi ólokhoz 
is ajánljuk- 


rFOTOL 

RUÁR 22. 


AJANDEKTIPPUNK 


A JÁ WÖ ÉKT1PPÜ N K 


ajáhdéktippuhk 


SZUPER AR! 


Iku]i m i smivh ünirjius 


M ik-: mí EtFnWftihra. imr u, iIítjq í«jí miiun *Uix?ylifiJruS ki mai * daticcauttM wn unaSiuKiS «t AűtinZbvl manddá. ílvamdii -MbalaiE ■WtoklkMiKiBr nan vilhhJVi. 
ZSlIi űjí 













EXKLUZÍV 
SÓ M ALOM 

ALpesi kősó / pórisa 
kéhsi / pakisztáni 
krlsIáLyw / Sierra 
fíevada-l Farrássa 
kerámia örlörésszel 


HJMALAYAN 
rock Sáli 


fuszermalom 

Hal a kfvaz / s*á rriyasokhta f 
y.idhúLüi! hoz /Saram masa 
La / csípős 


HIMALAJA 
HEGYI SÓ 


A -HlfHáLjjii íórjasziív kriStAíysÖDüi mjgyi«riiej 

Ifltwt (tűri, tel&»lgémr meghinti ni w ételt: 

mhwl á l|:igmit(j t; imitál i «ÓvaL * Mmiwh tűhb 

mim íp ásványt agyagot tartalmaz, olyan, mini 
egy fü&wr. Elegendő hm twi> ei£*l a «övm 
fijízerí-üürrk.. 


,Vl JH, 

( tjVÖlM 


I AH IOK L.OFi : 

'■■Wirwnvi í >&j*’ 

■l 'S lm f$i! má 


Fahéjas- kakaós / .maré kai? u t fahéjas 
szer] fü szeggel és vanáLLávat } Fahéjas 
vaníliával ás csillagánEzzsai > narancs- es 
citrom héjjal 


AJÁKDÉKTIPPÖNK 


AJÁtfDÉKTIPPÜNK 


AJÁHOÉKTIPPÜWK 


SZUPER AR! 



t W 




^ISESS 11 

■ ■ pjw \ i ■. ■.■ > i a / 

Lm. { JH 

L — | 

W 




k Hüirrftári ftaiHi Iriorak im»I ifw rtMirjUiurkiiil kJ Mrrlii >nn 4 *i dj m 
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ÍR KRÉMLIKŐR 

Egyed úlűSaoaTi krími?:* írét ■ kis 
míTiriyiSB^ü düál .1 ilás, valamint 
rí friss, i-r tí|'jin és afinam, 
szexis u^tok metfFririn arányú 
keverik^ garaotálp. 
AEketaUartatom: 17% 

OJi 


VODKA 


AlkcholllartLiton*: 45-% 


il 


MODENÁI 
BALZSAM ECET 

Oltalom alatt M told rajzi 
Jelzésű. mádénál balzsam- 
áéul 

250 mi 


WAl.NUT 

OlL 

!/ttnr.vfct/ 


Ak íTO 
RALÜAMICTCl 


Crema COM 

‘lílTO BAI 

Rí McinF ka L.O.r' 


BALZSAM ECET 
MÁRTÁS 

Modenát balzsamecptböL 
150 mf 


DIOOLAJ 

Perfcatt ditaái 


AJÁKDÉKTIPPÜNK 


SZUPER AR! 


PLíTIJtOF 


-[maizd 


250 ml 
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